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Semplicemente gourmet

Il ristorante fine dining Eaté di Follonica inaugura I’estate con la consulenza
di Alessandro Pipero e Ciro Scamardella di Pipero Roma (1 stella Michelin)

iducia reciproca, eccellenza gastronomica,
F fusione di talenti. E la riuscita alchimia, al

ristorante fine dining Eaté del The Sense

Experience Resort di Follonica, fra I'im-
prenditore Alessandro Pipero (titolare dell’omoni-
mo ristorante stellato di Roma) e lo chef Ciro Sca-
mardella. «Una visione creativa che grazie anche
allo chef Sebastian Minnai e al restaurant manager
Fabio Rossi, scrivera un nuovo capitolo con piatti
inediti» - afferma Federico Ficcanterri, proprieta-
rio del Resort insieme al cugino Riccardo. Del resto,
Pipero ha una carriera costellata di riconoscimenti:
Miglior Sommelier d’Italia 2008 Guida L’Espresso e
Maitre dell’Anno IdentitaGolose 2013, abilita che lo
hanno reso un punto di riferimento nel settore. Da
parte sua Ciro Scamardella caldeggia i sapori medi-
terranei ispirati alle radici campane, affinati con
chef famosi come Paolo Barrale, Antonio Cannavac-

BINOMIO VINCENTE

Alessandro Pipero,
proprietario del ristorante
"Pipero” di Roma
e l'executive chef Ciro
Scamardella consulenti
della nuova avventura
in co-branding tra Pipero
e Eaté.

EATTE

simply gourmet by

ROMA

Senso del piacere.
Aperitivo al tramonto
in uno scenario
spettacolare: il mare
di Follonica e la sua
brezza temperata.

ciulo, Martin Barasategui, Anthony Genovese e Roy
Caceres. Fortemente voluta dal Direttore Generale
del Gruppo Icon Collection Ciro Verrocchi, questa
collaborazione ha I’obiettivo di elevare ’esperienza
gastronomica per gli ospiti e consolidare I’eccellen-
za del resort nel panorama della ristorazione di alto
livello. Insieme, Pipero e Scamardella con la consu-
lenza di Achille Sardiello, restaurant manager di Pi-
pero, sono autori di quel “simply gourmet” che av-
vince e convince. Il fine dining Eaté del The Sense ¢
sulla spiaggia del golfo di Follonica, in un parco di 5
ettari della Maremma Toscana. Intorno alberi seco-
lari e dune di sabbia; dentro i piaceri della cucina
italiana portata ai massimi livelli con tre menu de-
gustazione ispirati ai nomi di altret-
tanti venti: Levante, Ponente e Sciroc-
co. A significare freschezza, leggerezza
e cambiamento. thesenseresort.it




